
Vorspeise

 Marinierter Lachs an Rucola

 „Tarte Tatin“ mit Tomaten, Auberginen und Paprika

 Riesen-Weinbergschnecken (6 Stück)

 Pochierter Eier-Muffin mit Spinat und Lachs

 Halbgare Entenstopfleber an Feigen-Chutney

Gericht

 Duo von Kabeljau und Jakobsmuschel an Lauchsoße

 „Black Angus Flank Steak“ mit Schalotten

 Tatar vom Charolais-Rind

 Kalbsnierenpfännchen mit Dampfkartoffeln

 „Filet Mignon“ vom Schwein nach thailändischer Art

 Kabeljaufilet an Spinat mit Olivenöl

 Butterzarte Lammhaxe mit Püree nach Art des Hauses

 Entenbrust an Soße von der Stopfleber und Kartoffelgratin

Dessert

 Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern

 „Crème brûlée“

 Sandgebäck mit Zitrone

 Schichtkäse süß oder salzig

 Gourmet-Kaffee

 Eis- oder Sorbet-Auswahl

Täglich serviert


